
「古今東北」は、東日本大震災
からの復興と、東北振興への
思いを込めて、時を超えた東
北のおいしさを届けるブランド
です。伝統的な食文化の再発
見と出合いを重ね、新たな食
の楽しみをご提案します。

〜
古
今
東
北
商
品
の
作
り
手
を
訪
ね
て
〜

東
北
産
ひ
と
め
ぼ
れ
米
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用

「
三
種
の
味
わ
い 

み
ち
の
く
煎
餅 

」

東北産ひとめぼれ米使用
三種の味わい みちのく煎餅

18枚
［本体価格］258円＋税

「東北産ひとめぼれ米使用 三種味わい みちのく煎餅」は店舗は、いわて生協、みやぎ生協、コー
プふくしまで購入できます。共同購入では、コープあおもり、いわて生協、コープあきた、生
協共立社、みやぎ生協、コープふくしまで購入が可能です。 ※一部店舗で取り扱いのない場合もございます。

■ お問い合わせ ／ 株式会社 東北協同事業開発　TEL.022-347-3821

　
お
茶
請
け
と
し
て
古
く
か
ら
な
じ
み

の
あ
る
煎
餅
。
一
説
で
は
、
農
家
で
保

存
食
と
し
て
つ
く
ら
れ
て
い
た
の
が
は

じ
ま
り
と
い
わ
れ
て
い
ま
す
。「
三
種

の
味
わ
い 

み
ち
の
く
煎
餅
」
は
、
岩

手
県
盛
岡
市
に
あ
る
昭
和
54
年
創
業
の

味あ
じ
せ
ん泉
で
つ
く
ら
れ
た
、
醤
油
、
胡
麻
、

黒
胡
麻
の
3
種
の
煎
餅
が
詰
ま
っ
た

パ
ッ
ク
。
化
学
調
味
料
を
一
切
つ
か
わ

ず
、
米
の
お
い
し
さ
が
ひ
き
た
つ
素
朴

な
味
わ
い
に
仕
上
げ
ま
し
た
。
直
径
一

寸
八
分
（
約
5
.
4
㎝
）
の
小
さ
な
煎

餅
は
、
小
腹
が
空
い
た
と
き
に
も
ぴ
っ

た
り
で
す
。

米
の
お
い
し
さ
を
そ
の
ま
ま

　
岩
手
県
と
い
え
ば
小
麦
粉
で
つ
く
る

南
部
せ
ん
べ
い
が
有
名
で
す
が
、
味
泉

で
つ
く
ら
れ
て
い
る
の
は
う
る
ち
米
を

材
料
に
し
た
煎
餅
。
東
北
地
方
で
収
穫

さ
れ
た
ひ
と
め
ぼ
れ
米
を
つ
か
っ
て
い

ま
す
。「
よ
り
お
い
し
い
煎
餅
を
つ
く

ろ
う
と
、
17
年
前
に
草
加
煎
餅
の
老
舗

に
行
き
、
修
業
し
た
こ
と
も
あ
り
ま
し

た
」
と
味
泉
の
営
業
部 

岸
野
英
久
さ

ん
。「
炊
い
た
お
米
を
潰
し
て
つ
く
っ

た
煎
餅
の
生
地
は
、
一
枚
ず
つ
個
性
が

あ
り
ま
す
。
そ
の
個
性
を
な
ら
し
て

同
じ
よ
う
な
仕
上
が
り
に
す
る
た
め
に

は
、
焼
き
の
工
程
の
前
に
生
地
内
の
水

分
を
調
整
す
る
『
ホ
イ
ロ
乾
燥
』
と
い

う
工
程
が
欠
か
せ
ま
せ
ん
。
乾
燥
さ
せ

る
時
間
や
温
度
を
決
め
る
の
は
、
職
人

の
感
覚
が
頼
り
で
す
」。
焼
く
前
の
生

地
は
、
カ
チ
カ
チ
に
固
ま
っ
た
薄
い
餅

の
よ
う
。
岸
野
さ
ん
は
両
手
で
挟
む
よ

う
に
持
ち
、
わ
ず
か
な
し
な
り
具
合
か

ら
水
分
量
を
予
想
し
ま
す
。

「
意
外
と
生
地
の
内
側
に
は
水
分
が

あ
っ
て
、
乾
燥
さ
せ
ず
に
焼
い
て
し
ま

う
と
、
お
椀
の
よ
う
に
曲
が
っ
て
し
ま

う
ん
で
す
」。
乾
燥
さ
せ
た
後
は
、
焼

き
釜
へ
。「
温
度
や
焼
く
時
間
を
微
調

整
す
る
の
が
肝
で
す
ね
。
赤
外
線
バ
ー

ナ
ー
を
使
い
、
だ
い
た
い
２
２
０
℃
く

ら
い
で
焼
き
あ
げ
ま
す
」。
見
学
さ
せ

て
い
た
だ
く
と
、
ぷ
く
ぷ
く
と
生
地
が

膨
れ
て
い
く
様
子
は
、
ま
る
で
焼
き
餅

の
よ
う
。
焼
き
色
が
つ
い
た
頃
に
は
、

香
ば
し
い
米
の
に
お
い
が
立
ち
の
ぼ
っ

て
い
ま
し
た
。

便
利
で
う
れ
し
い

個
包
装
詰
め
合
わ
せ

　

で
き
あ
が
っ
た
み
ち
の
く
煎
餅
は
、

バ
リ
ッ
と
し
た
食
感
が
特
徴
。「
三
種

の
味
わ
い 

み
ち
の
く
煎
餅
」
に
は
、

シ
ン
プ
ル
な
醤
油
味
の
ほ
か
、
胡
麻
の

風
味
が
芳
し
い
黒
胡
麻
味
、
米
の
う
ま

み
と
胡
麻
の
風
味
の
ど
ち
ら
も
ほ
ど
よ

く
味
わ
え
る
胡
麻
味
が
6
枚
ず
つ
詰
め

合
わ
せ
に
な
っ
て
い
ま
す
。
す
べ
て
醤

油
ベ
ー
ス
で
、
世
代
を
問
わ
ず
楽
し
め

る
な
つ
か
し
い
お
い
し
さ
で
す
。
個
包

装
に
な
っ
て
い
る
た
め
、
す
ぐ
に
湿

気
っ
て
し
ま
う
心
配
が
な
い
の
も
う
れ

し
い
と
こ
ろ
。ぜ
ひ
ご
賞
味
く
だ
さ
い
。

　

いつでも！どこでも！古今東北商品が楽天市場で購入できます！
楽天市場「古今東北」Webサイト
http://www.rakuten.ne.jp/gold/cocontouhoku/

【送料無料】 の商品セット企画・
ギフトもご用意しております。

こちら
から

チェック！古今東北 楽天

「岩手県は米どころ。ゆくゆくは岩手
県の銘柄米をつかって、もっと地域に
根差した煎餅づくりをしていきたい」
と株式会社 味泉営業部の岸野英久
さん

株式会社 味泉のみなさん。この工場でつくられた煎餅は、海外にも輸出
され、自然食を好む人々に愛されています

直売店では、備長炭をつかっ
た、昔ながらの手焼きせんべ
いを販売しています

焼釜でぷくぷく膨らむ「三種の味わい みちのく煎餅」。期待が高まる光景です12 ホイロ乾燥機。煎餅の入った筒を回転させて、均一に熱を通しま
す。およそ75℃〜80℃で90分ほど乾燥させます　34 焼く前の生地
持ったときのしなり具合で水分量を把握するのはまさに職人技　5 調味液
が染み込んだ、醤油味の煎餅。できあがりまでもう少しです　6 パック
詰めの工程。協力し合い、３種類を詰め合わせます
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